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VINHOS SANTOS DA CASA

Santos da Casa
Vinho Regional Alentejano
Branco 2015

45% VERDELHO, 35% ARINTO & 20% ANTAO VAZ
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Vinho de cor aberta e brilhante,
tonalidade de lim&o. No aroma,
predomina a intensidade e
jovialidade de estilo. Aroma de
imensa fruta, pleno de sugestoes
tropicais, alperce e ameixa branca.
Na boca, tem corpo mediano,
aveludado, macio mas com imensa
frescura, com a fruta a tomar
primazia. As sugestdes tropicais
mantém a sua presenca, aliadas a
tons citricos e refrescantes
modulacdes vegetais.

Muito harmonioso e proporcionado.
Final de boca saboroso, consistente

e com distinta persisténcia.

MIRHO REGIOMN A

SUGESTAO DE CONSUMO

1

Ideal com mexilhées com funcho,
peito de frango corado com liméo,
couscous com legumes, queijo

fresco.

PREMIOS RECEBIDOS
2017 2016

Servir a temperatura de 8°C.
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Santos da Casa Vinho Regional Alentejano

NOME
Branco
VINIFICACAO
COLHEITA 2015
REGIAO Alentejo
Como se pretende produzir um
- vinho branco de caracter jovem,
LOCALIZACAO iol
DAS VINHAS Arraiolos privilegiando a fruta e frescura, a
vindima foi feita manualmente para
CASTAS 45% Verdelho, 35% Arinto & 20% Antao Vaz poder obter e seleccionar a melhor
fruta. As uvas foram desengacadas
tendo como objectivo evitar sabores
SOLS Solos calcarios vermelhos mais amargos, tendo a fermentacao
decorrido a uma temperatura baixa,
. - . ~ (13°Ca 15°C), em cubas de inox,
CLIMA Com influéncia continental e verdes
) para extrair lentamente os aromas e
muito secos e quentes
sabores mais delicados, tendo
permanecido 1 meses com borras
finas, para ampliar a textura e
VINIFICACAO Uvas prensadas por prensa pneumaética; 48h .
envolvéncia aveludada.
de decantacdo a frio; fermentacao alcoolica
entre 13°a 15°C
i Estédgio sobre borras finas durante 1 meses,
ESTAGIO
conservacao em inox
ALCOOL 13 %
CAIXA (6 X 750 ML)
ACIDEZ 4,5 gr/l
EAN 5600233181122 ITF 15600233181129
PH 3,52 GARRAFA | CAIXA PALETE
ALTURA (MM) 325 330 1470
LARGURA (MM) - 152 1200
ACUCAR RESIDUAL 0,9gr/l
PROFUNDIDADE(MM) - 225 800
PESO BRUTO (KG) 1.21 7.45 770
ENOLOGO Paolo Nigra
N° DE GARRAFAS / CAIXA 6
N° DE CAIXAS / CAMADA 25
N° DE CAMADAS / PALETE 4
N° DE CAIXAS / PALETE 100
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