Santos da Casa
Douro DOC

Tinto 2014

40% TOURIGA FRANCA, 30% TOURIGA NACIONAL, 20% TINTA CAO & 10% SOUSAO

Vinho de boa intensidade corante,
reveladora de boa fruta e trabalho
de extraccao. Aroma expressivo de
juventude com a fruta a mostrar-se,
groselha, framboesa, subtil compota
e traco floral delicado. Sugestao
mineral atesta o sentido de terroir
do vinho. Subtis notas tostadas,
onde aparecem insinuacoes a café e
cacau.

Bela complei¢do na boca, muita
fruta, taninos polidos e boa
persisténcia. Mantém os sabores a
fruta madura, impressao de frescura
e cativante final de boca. Um vinho
que se pretende de apreciacdo
cativante e maior simplicidade, mas
que néo perde o seu sentido de

origem.
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Ideal com dourada a provencal,
entrecosto assado, hamburguer de

soja, requeijao de vaca.

Servir a temperatura de 18°C.
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FICHA TECNICA VINIFICACAO
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Santos da Casa Douro DOC
NOME

Tinto Colheita . ; ;
Pretende-se produzir um vinho tinto
de caracter jovem, privilegiando a
COLHEITA 2014 fruta e frescura, pretende
igualmente mostrar a sua boa
estrutura da sua regiao, mas que a
- prova seja saborosa, embora
REGIAO Douro
mantendo o caracter atraente de
apreciacao.
Para procurar a suavidade as uvas

CASTAS 40% Touriga Franca, 30% Touriga Nacional, < )
sdo desengacadas, depois a

20% Tinta Cao & 10% Sousao maceracao a frio pretende passar os
sabores finos e frescos da fruta para
soLo Solo de xisto o mosto. A fermentagao malolactica
em barrica, pretende aliviar a firme
acidez, tornar o vinho mais

CLIMA Montanhoso continental com verdes quentes e aveludado e texturado.

secos

- As uvas sdao 100% desengacadas, 2 dias de
VINIFICACAO
maceracao a frio; a fermentacéo alcodlica

25°C.

ESTAGIO Estagiou durante 9 meses em barricas de

carvalho francés e americano.
CAIXA (6 X 750 ML)

EAN 5600233181030 ITF 15600233181037
ALCOOL 13,5 %
GARRAFA | CAIXA PALETE
ALTURA (MM) 325 337 1492
ACIDEZ 5,2 gr/l
LARGURA (MM) 73 152 1200
PROFUNDIDADE(MM) - 234 800
PH 3,62 PESO BRUTO (KG) 1.26 7.86 811.8
AGUCAR RESIDUAL 0,6 gr/l N° DE GARRAFAS / CAIXA 6
N° DE CAIXAS / CAMADA 25
) N° DE CAMADAS / PALETE 4
ENOLOGO Paolo Nigra
N° DE CAIXAS / PALETE 100
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