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“
Cor rubi profunda. O aroma 

frutado com nuances de frutas 

vermelhas e notas de baunilha.

Na boca é intenso, volumoso e 

com um final suave.

S U G E S T Ã O  D E  C O N S U M O

“
Ideal para compartilhar com 

carnes vermelhas cozidas, arroz 

de alecrim e legumes salteados.

Servir a uma temperatura de 

16ºC.
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Sublinhado
Regional Lisbon Wine 

Vinho Tinto 2017
25% ALICANTE BOUSCHET, 25% ARAGONEZ, 25% SYRAH & 25% TOURIGA NACIONAL
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“
Fermentação alcoólica em cubas 

de inox a temperatura controlada 

de 25º.

Seguido de fermentação 

malolática.
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Lisboa

Alenquer

25% Alicante Bouschet, 25% Aragonez, 25% 

Syrah & 25% Touriga Nacional

Solos argilo-calcário.

Sublinhado, Regional Lisbon, Vinho Tinto

2017

Fermentação alcoólica em cubas de inox

com temperatura controlada a 25º. Próximo

fermentação malolática.

Com a influência da Serra de Monte Junto e 

fluxo de vento do rio Tejo.
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6 meses em garrafa.

13,5 %

5,25 gr/l

3,84

0,7 gr/l

Paolo Nigra


